
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Pastrami Rindsfleisch Lasagne 

Büffelmozzarella – Tomatensauce – marinierter Rucola 

30.50 

Fisch «Wellington» 

sautierter Blattspinat – roh marinierter Champignons – Pilz beurre blanc 

30.50 

Tomaten Croquetas  

Cherrytomatenragout – Salmorejo – Patatas Bravas – marinieter Rucola – Chili 

26.50  

Rindfleisch Pastrami Burger 

oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 

Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  

22.50   

29.50 mit Pommes Frites 

Gourmet - Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 

Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 50 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 

12 

Gebratene Jakobsmuscheln 

Erbsencreme – Erbsensalat – Weisswein beurre blanc – Affilla Kresse 

24 

Schweizer Rindshuft Paillard 

Bandnudeln – gerösteter Kürbis – Cranberries – Bimi Broccoli - Trüffeljus 

45 

Mais – Salted Karamell - Chili 

Mais Panna Cotta – Salted Karamellglace – Chili Popcorn – Karamell Namelaka 

13 

Weinempfehlung (Fragen Sie nach der offen Ausschrank Weinkarte) 

Weisswein 
 

Les Bonnes Blanc 2023 – Minervois 

Château d'Agel – 13.5% vol. – Frankreich 

Roussanne, Rolle, Grenache blanc, Maccabeu  

1 dl 8.00 / 0.75 l 49.00 

 

Weingut Weedenborn – Rheinhessen 

100% Sauvignon Blanc – Deutschland 

12.5% vol  

1 dl 10.00 / 0.75 l 66.00 

 
 

Pierre-Elie Carron Fully 2020 – Wallis Schweiz    

100% Completer – 15.4% vol. 

1 dl 12.00 / 0.75 l 84.00 

Rotwein 
 

*Hacienda Monasterio 2021 

80% Tinto Fino, 10% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon 

14.5% vol. – Spanien 

1dl 15.00 / 0.75 l 105.00  

 

Brunello di Montalcino 2013 – Gaja – Siena   

100% Sangiovese - 14.5% vol. – Italien  

1dl 18.00 / 0.75 l 128.00 

 

Château d Agel Les Bonnes rouge AC  

50% Syrah. 50% Grenache  

14.0%  vol. – Frankreich 

1 dl 8.00 / 0.75 l 51.00 

 

11. Februar – 

14.Februar 2025 

 


